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TRADITIONS SINCE 1865

BOCK'S CORNER BREWERY - GERBYNTIE 16, 65230 VAASA
Bookings: +358 50 3777000 / sales@bockscornerbrewery.com
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Lyhyt historiikki

Pukinkulma on aina ollut térke#issi roolissa Vaasalaisten eldmissi! Rakennus missi istut
pystytettiin 1865 ja hetki sen jdlkeen tiloissa aloitti toimintansa alueen ensimmiinen
kaupallinen panimo mimeltd Lahti. Vuosien saatossa uusia panimoita tuli ja meni, mutta
monen sulautumisen saattelemana vain yksi panimo oli endi j&ljelld 1900-luvun alkupuo-
lella; panimo BOCK. Ajan myStd BOCK kasvoi yhdeksi suomen merkittévimmsksi itsendiseksi
panimoiksi kunnes se myytin Hartwallille 1960-luvulla ja suljettiin parikymmentd vuotta
myShemmin 1980-1luvulla. Vilkkaana tumnettu alue alkoikin sulkemisen jdlkeen hiljalleen
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kadottaa hohtonsa.

Kolmekymmentd wvuotta kerkesi kulua ennen kuin Bock's
alkoi uudelleen kehittdd aluetta 2014. Ensimm#isend
vuoden 2015 alussa syntyi panimo ja kohta sen jélkeen
seuraan 1liittyi ravintola (joka silloin vield muistutti
enempi bistroa). Vuosien varrella ambitiotaso kasvoi ja
ténd pdivind Pukinkulmasta tdydet konferenssipalvelut,
vastikédn rakennettu innovaatiokeskus (Wasa Innovation
Center) ja jopa lastentarha. Toiminnman jatkuvasti ke-
hittyessd, yksi asia on kuitenkin pysynyt ennallaan;
pyrimme parhaamme mukaan tukemaan l&hitaloutta! Ké&y-
témme paikallisia toimittajia, j&rjestémme tapahtumia
paikallisten toimijoiden edistimiseksi ja osallistumme
aktiivisesti Wasa Imnnovation Centerin kehitt&miseen;
siten on mySs syntynyt mantramme:
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Tuotamme kaikki oluemme ja si-

6.Kéyminen iderimme paikan p8&ll8 luonm=.
taisista raaka-aineista. Katso

koko tarjontamme sivuilta 5 ja

6.
5.Vierteen Kelpaisiko jotain kotiin vie-
@ jésndytys tavad? Myymdlédstémme 106ydat

kaikki tdmén hetkiset tuotteem-
o me ja se palvelee normaaleina
||"|| ravintolan aaukioloaikoina™.

Kysy henkildkunnaltamme lis&&!

‘Lains88dénndstd johtuen emme

3.Siivildinti saa myydd alkoholijuomia koti-

in vietdvéksi klo 21 jdlkeen.
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Ruokalista

Bock's ruokaideologia perustuu tarkasti valittuihin paikallisiin ja l&hituotettuihin
raaka-aineisiin. Mietimme ruokalistamme sis&lldn l&hialueen parhaiden tuottajien
tar jonnan ja sesongin mukaiseksi. Pyrimme l&heisessd yhteistydssd kehittémé&én, pait-
si omaa tarjontaamme, myds tuottajien toimintaa tekemdlld ostomme suoraan tuottajil-
ta ilman vdlik&sid. Ndin tuemme omalla toiminnallamme maaseutumme elinvoimaisuutta
ja paikallisen elinkeinon jatkumisen sukupolvelta seuraavalle. Kuluttamalla oikein
voit itsekin vaikuttaa l&hialueesi kehitykseen kaikkien meid&dn hyvéksemme !

Chef's Menu
Pumpkin Soup (M,V,G)

Lempedsti tulinen kurpitsakeitto, kookosmaidolla ja
siemenndkkileivdlld
Panimomestarin suositus: PILS

* %k ¥

Salmon Medallion (L,G) G

Voissa paistettua merilohta & Cowboy butter -kastiketta. Tarjoillaan
talon kasviksilla ja kermaisella peruna-artisokkapyreelléd
Panimomestarin suositus: KULTAPUKKI

TAI
House Beef Steak (L,G)

Hir&n ulkofilepihvi 200g & talon légendaariuen konjakki-pippurikastike.
Tar joillaan talon kasviksilla ja timjamilohkoperunoilla
Panimomestarin suositus: DUNKEL

* % ¥

Chocolate Fondant & Sorbet (L)

Suklaafondanttia ja vadelmasorbeeta
Panimomestarin suositus: DOPPELBOCK

45€/hl6

TIESITKO, ETTA KATAMME VUOTUISEN
SAHKONTARPEEMME OMALLA ;&
AURINKOVOIMALALLA TUOTETULLA AT

RS Bockz’
SAHKOLLA! =

PULSING BREWERY

UPTO,
AL 00%

4,

MAD‘.
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Alkuruoat & pienpurtavat
Pumpkin Soup (M,V,G) & 11,00€

Lempedsti tulinen kurpitsakeitto, kookosmaidolla ja
siemenndkkileivdlla a
Panimomestarin suositus: PILS

Shr ime Toast (L) alkuruoka 12, 50€
padruoka 23, 00€

Parmesaanilla kuorrutettu l&mmin katkarapuleipd, vihersalaattia ja pik-

keloityd punasipulia (saatavilla myds gluteenittomana)

Panimomestarin suositus: PILS

Bock s Caesar Salad (L) alkutuoka 12 , 50
pairuoka 23, 00%€
VALITSE: RAPEA KANA, KATKARAPU, VUOHENJUUSTO

Rapeaa salaattia, kirsikkatomaattia,kurkku, parmesaani juustoa, valko-
sipulikrutonkia, caesar-kastiketta (saatavilla myds gluteenittomana)

Panimomestarin suositus: KULTAPUKKI

Brewery Plank (L) 19,00€

Tédytettyjéd minipaprikoita, marinoituja oliiveja, pikkeldityd kurkkua,
Napolin salamia, Bjdorkensin pippuriporsasta, olutmakkara, Manchegojuus-
toa, paholaisen hilloa. Tarjoillaan paahdetulla maalaisleivdlld ja pa-
nimon ruskistetulla voilla (saatavilla myd6s gluteenittomana)

Panimomestarin suositus: DUNKEL

Wl & Paarupat
- Salmon Medallion (L,G) 28,90€

Voissa paistettua merilohta & Cowboy butter -kastiketta. Tarjoillaan
talon kasviksilla ja kermaisella peruna-artisokkapyreelld

Panimomestarin suositus: KULTAPUKKI ﬁ&

House Beef Steak (L,G) 29,90€
Hirdn ulkofilepihvi 200g & talon legendaarinen komnjakki-pippurikastike.
Tarjoillaan talon kasviksilla ja timjamilohkoperunoilla

Panimomestarin suositus: DUNKEL

Brewery Game Stew (L,G) 19,00€

Kultapukki-olut kermassa haudutettua Saksan hirvikéiristystéi, rapeaa pe-
konia, peruna-artisokkapyreetd, puolukkahilloa ja maustekurkkua

Panimomestarin suositus: DUNKEL
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curry Sausage pan (L,G) .. 19,00£
Bock's bratwurstia ja grillimakkaraa, currykastike, coleslaw Tarjoil-
laan talon kasviksilla ja maalaisranskalaisilla

Panimomestarin suositus: PALE ALE .

chévre Chicken (L,G) , : 26,008

Paahdettua kananrintaa, paistettua vuohenjuustoa & paholaisen hilloa ja
portviinikastiketta. Tarjoillaan talon kasviksilla ja maalaislohkoperu-
noilla

Panimomestarin suositus: KATAJA VEHNAPUKKI

Bock's Pork Schnitzel (L) 23,50€

Paneroitu porsaanleike 250g ja metsédsienikastike. Tarjoillaamn talon
kasviksilla ja maalaisranskalaisilla

Panimomestarin suositus: JUNIPER WEIZENBOCK

BBQ Ribs-Wings Combo (L,G) 22,50%

Talon grilliribsit 250g & Hickory BBQ kastikkeella sekd 6 kpl kanansii-
ped aidolla Siipiweikot kastikkeella. Valintasi mukaan MIETO tai TULI-
NEN kastike

Tarjoillaan maalaisranskalaisilla & aioli ja coleslaw salaatllla

Panimomestarin suositus: PALE ALE

Legend Burger 2.0 (L) 22,508

150g rotukar jan burgeripihvi, perunabriossi, rapeaa salaattia, tomaat-
tia ja marinoitua punasipulia, cheddar juustoa, kaura-creme sekd chili-
ma joneesia, tarjoillaan maalaisranskalaisilla ja coleslaw salaatilla
(saatavilla myds gluteenittomana)

Panimomestarin suositus: INDIA PALE ALE

Crispy Chicken Burger (L) 22,50€

Pankokuorrutettu 160g kananfilee, perunabriossi, rapeaa salaattia, to-
maattia, jalopenoa, chilimajoneesia sekd kaura-creme, tarjoilldan maa-
laisranskalaisilla ja coleslaw salaatilla

(saatavilla myds gluteenittomana)

Panimomestarin suositus: PALE ALE

Vegan Burger (L,V) ' 19,90€

Jﬁ%urapapupihvi, perunabriossileipd, rapeaa salaattia, tomaattia ja ma-

‘rimoitua punasipulia, vegaaninen juusto, chilimajoneesi sekéd
kaura-creme, tarjoillaan maalaisranskalaisilla ja coleslaw salaatilla
(saatavilla myds gluteenittomana)

Panimomestarin suositus: PILS

EXTRA LISUKKFE“ l 50€

PEKONI/ SIPULIRENKAAT/ VUOHENJUUSTO/
AIOLI/ KURKKUMAJONEESI
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Jadlkiruuat
Lime Pie (M,G,V) -

Limepiirakka, keksimurua, kookosmaitoa, soijajugurttia,
Panimomestarin suositus: APPLE CIDER

Cinnamon Apple cake (L)
Lédmmin Omenapiirakka ja vaniljajddteldd
Panimomestarin suositus: DUNKEL

Lingon & Pear (L,G)

Puolukoilla marinoidut péd&ryn&dt, mascarponekermaa
ja paahdettua sokeria .

Panimomestarin suositus: HELMI CIDER

Chocolate Fondant & Sorbet (L)

Suklaafondanttia ja vadelmasorbeeta
Panimomestarin suositus: DOPPELBOCK

Kahvi ja tee

Wasa Coffee

Erikoisluokka, viimeisin sato, aina tuoreena paahdettu
Tea

Musta, Vihred, Rooibos

® g

limed
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8,00€

8,00€

8,00€

8,00€

3,50€

3,50€
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Talon juomat

TASTING

PLATE
Loydd lempijuomasi
Bock'sin tuotteis-
ta. Valitse kolme
~ tuotetta hanasta
Jja maistele tiesi
8 lempituotteeseesi!
= — - : Tuotteet voit va-
> MAKE &0O0D! MAK\:. &00D! MAKL GO0 lita itse tal pyy-
KULTAPUKKI PILS COFFEE PORTER t## henkilSkunnan
I I avustusta.
Kestosuosikki ja varma Puhdas saksalainen Portteria omalla kah- Kippis!
valinta! pils! Toimii koska ja villa maustettuna,
miten vain! miksikd ei? 3 x 0,15L = 10,50€

_— e e = = = = == — - .|

ERIKOISUUDET

,1L 8,00€

JOITAKIN TUOTTEITA
LOYTYY VAIN PULLOS-

I

I

I

I

33 7,00€ - 8,508
AQUA VITAE 4CL 7,50€

I

I

l

I

I KAIKKI TALON JUOMAT
| VALMISTETAAN PAIKAN - O
PAALLA JA TARJOIL-
| LAAN RAIKKAANA!
| TARJOILUKOOT A
& HINNAT 0
| 0,21 4,50€ - 5,50¢
3 I 0,4L 8,50€ - 10,50€
1L 517,50€:- =20, 00
= KE GOOD! = (E GO0D! I :
DUNKEL DOPPELBOCK , ALKOHOLITON: BOCK'S ALCOHOL FREE BEER,
[ I ERIDANOS SPARKLING WATER, BOCK'S COLA/
Kevyt ja lemped tumma Suomen paras tumma I COLA ZERO, BOCK'S MALT LEMONAD}E LEMON
lager. lager! Tdyteldinen ja ke
mokkamainen. L

8/,“;\&—&0_05!
PALE ALE FINMERICA IPA IPA

=" AKE GOOD! =" KE GO0

I
Yksi myydyimpid olui- Suomimaltaita ja ame-  Vdhemm&n kitkerd, mut-
tamme. Hedelm&inen, rikkalaista humalaa!l ta sitd enempi aromia!
kevyt, helppo! Make IPA great again!

PAIKALLISUUS

> MAKE &G00D!

KATAJA

VEHNAPUKKI
[

Katajan ja vehnin
tasapaino.Vahva ja
helposti juotava.
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~Talon juomat R
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N = AKE GOOD! =" KE GOOD! —
oo | :
< WEISSBIER OKTOBERFEST TALVI LONKERO
4 |
Kesd ja lémmin s&i Syksyisin ndyttdytyvd Tumma lager joka ei Raikas juoma, jossa
vaatii raikkaan vehnd- tdytelédinen vaalea pelk#d raskasta joulu- oma ginimme ja maukas
oluen! Piste! lager! pOyt&a! greippilimonadi yhdis-
tyy mehukkaan hedelm&i-
seen makunautintoon.
|
Lo 120
e SN -
ERE)S T\
S K
¥l = s :"‘ il
i ) } [}
—
@)
ﬁ ="\ AKE GOOD! =" KE GOOD!
BARREL AGED JUNIPER
‘é,- EISWEISSE EISBOCK GDorpELBOCK EISWEIZENBOCK
|
Jidtislaus tekee. tdstd Toinen ja4tislattu Tynnyrikypsytetty ja Jdédtislattu olut, jossa
vehndoluesta rerityisen olut tdynnd tummia monivivahteinen téay- kypsén hedelmédn ja
tdyteldisen ja lem- maku ja! : dellisyys! katajan makua.

| Téssd joitakin kohokohtia: |
.,:’_1,' I H c:, I g I
. ) -
f | | |
‘ _l F ‘ :
. | R — 2023: Juniper Weizenbock
P IT) o (1, Umed Beer Festival)

) 2022: BA Doppelbock (1.) |
) 2019: Dobbelbock (2.)
) 2019: Winterbeer (2.)

| 2022: Dunkel (3.) 2018: Dunkel (3.)

7 |
HELMI 20 bukel (1) 2016: Pils (1.)
| 2020: Doppelbock (3.) Kila Ciderfestival
2016: Cider (1.)

3 wie Qe g
Kuiva ja samea aito Tekeekd mieli skump- | er Doppelbock (1.) Ilta-Sanomat makutesti
omenasiideri. Kokeile paa? Ota helmeilevé el DunEeliD. ) 2019: Doppelbock (2.)

valkoviinin sijaan! Helmi siideri! [ A e B R R I e

| 2004 Doppelbock (1.
|2023: Doppelbock (2.
2022: Doppelbock (1.

SIIDERIT
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En kort tillbakablick

Bockhdrnet har alltid spelat en viktig roll i Vasabornas liv! Byggnadeﬁ du sitter
i uppfdrdes 1865 och kort dérefter imledde bryggeri Lahti verksamheten som férsta
kommersiella bryggeri i omrddet. Under &ren kom nya till och amdra fdérsvann, men i
bdr jan av 1900-talet och efter en rad fusioner stod bara ett bryggeri kvar; bryggeri
BOCK. Med tiden vdxte BOCK till ett av de mest betydande sjdlvstédndiga bryggerierna
i Finland tills det pa 1960-talet forvdrvades av Hartwall och sedermera lades ner
i slutet av 1980-talet. Det som tidigare varit ett s& livligt omrdde bdrjade efter
nerléggningen forlora sin glans.

Trettio &r hann passera innan Bock's bdrjade utveckla
omradet igen 2014. Forst ut var bryggeriet i borjan
p& 2015 och kort dédrefter f0ljde restaurangen (som
da &nnu mest paminnde om en bistro). Under aren vixte
ambitionsnivan och idag hittar vi i Bockhdrnet full-
skaliga konferenst jédnster, ett nybyggt innovations-
center (Wasa Innovation Center) och till och med ett
dagis. Medan verksamheten fortsdtter utvecklas finns
det en aspekt som star ofdrdndrad; vi gor vart yt-
tersta fér att stdda lokalekomomin! Vi anvinder lo-
kala leverantorer, ordnar evenemang for att befrémja
lokalproducenter och vi deltar aktivt i utvecklingen
av Wasa Innovation Center; ddrav ocksa vart mantra:

2

7 11614/ LA
S

Vi tillverkar alla vara 061 och
cider p& plats av naturliga
ravaror.Se hela utbudet pad si-
dorna 11 och 12.

Saknar du nat att ta med dig
hem? I var butik som bet jénar
under Trestaurangens normala
Oppethdllningstider® hittar du
hela vart sortiment. VA&r per-
av vort sonal hjdlper dig girnma att
e hitta ratt!

‘Enligt lag far vi inte sflja
|I|||| alkoholhaltiga produkter efter
kl. 21. Regeln géller endast

' e e ; butiksforsil jningen.
%1 Malten  2.Miskning 3.lakning
: krossas 4 .Kokning

= L Ny
TRADITIONS SINCE, 1865 L[){ TRADITIONS SINCE 1865 %
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Menyn

Bock's matideologi grundar sig p& noggramnt utvalda lokala och nirproducerade ra-
varor. Vi utformar var meny enligt det utbud som niromradets bédsta producenter och
sésongen erbjuder. Genom att handla direkt med producenten, utan mellanh@nder, stré-
var vi till att bygga néra samarbeten som utvecklar vart egna utbud, men framférallt
ocksd producenternas verksamhet. P4 sd sétt stdder vi med var verksamhet landsbygg-
dens livskraft och en fortsdttning av den lokala nidringen fran en generation till
ndsta. Genom att konsumera rédtt kan ocksd du paverka utvecklingen i niromradet for
vara allas béstal!l

Chef's Meny

Pumpkin-Soup (M,V,G)

Krédmig, l4tt eldig pumpasoppa gjord pd kokosgrédde,
serverad med sprott frokndckebrod

Bryggmdstarens rekommendation: PILS

* %k ¥k

Salmon Medallion (L,G)

Laxmedal jong med cowboy-smdrsés, krédmig potatis-krondrtskockspuré och
stekta sédsongsgronsaker

Bryggmédstarens rekommendation: KULTAPUKKI
ELLER

House Beef Steak (L,G)

Mor 200g notytterfilé serveras med husets cognac-pepparsas, stekta si-
songsgronsaker och rostad klyftpotatis

Bryggmdstarens rekommendation: DUNKEL

* % Xk

Chocolate Fondant & Sorbet (L)

En fyllig chokladfondant serverad med frédsch hallonsorbet ﬁt
Bryggmédstarens rekommendation: DOPPELBOCK 3

45€/pers

!

VISSTE DU ATT VI TACKER VART ARLIGA T
ELBEHOV MED ELEKTRICITET FRAN VART é/m
EGNA SOLKRAFTVERK!

MAo
u,,
uv1°(’
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Forrdtter & smaplock

Pumpkin Soup (M,V,G) A 11 ,00€

Krdmig, l&4tt eldig pumpasoppa gjord pa kokosgrédde,
serverad med sprott froknéckebrdd

Bryggméstarens rekommendation: PILS

Shrimp Toast (L) torrate 12, 50€
huvudritt 23, 00€

Rostat finskt lantbrdd, rédkor och ett lager av parmesanost. Serveras
med gromnsallad och marinerad rédldok (tillgidnglig som glutenfri)

Bryggmédstarens rekommendation: PILS

Bock s Caesar Salad (L) rsrratt 12, 508
huvudritt 23, 00£€

VALJ PALAGG: KRISPIG KYCKLING / RAKOR / CHEVREOST

Krispig sallad, korsbédrstomater, gurka, vitldkskrutonger och
Ceasardressing (tillgédnglig som glutenfri)

Bryggmédstarens rekommendation: KULTAPUKKI

Brewery Plank (L) 19,00£€

En utvald blandning av salt tilltugg bestédende av: inlagd minipaprika
fyllt med ost, marinerade oliver, saltgurka, Manchegoost, Salame na-
poli, O0lkorv och Bjdrkens pepparrulle, serveras med djdvulssylt, rostat
lantbréd och brynt smdér (tillgénglig som glutenfri)

Bryggmdstarens rekommendation: DUNKEL

Huvudréatter | ¥
Salmon Medallion (L,G) 28, 90€ -

Laxmedal jong med cowboy-smdrséds, krédmig potatis-kromnértskockspuré och
stekta sdsongsgronsaker

.Eﬁyggméstarens rekommendation: KULTAPUKKI

House Beef Steak (L,G) 29,90€

Mor 200g ndtytterfilé serveras med husets cognac-pepparséas, stekta sé-
songsgronsaker och rostad klyftpotatis

Bryggmidstarens rekommendation: DUNKEL L

Brewery Game Stew (L,G) 19,00€

Kronhjort stuvad i Kultapukki 61 och grddde, serverad med krédmig pota-
tiskrondrtskockspuré, sdsongsgronsaker, saltgurka, lingonsylt. Toppad
med krispigt bacon ;

Bryggmédstarens rekommendation: DUNKEL
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curry Sausage pan (L,G) 19,00€
Bock's bratwurst och grillkorv, serveras med currysas, krispiga lant-
pommes och stekta sédsongsgronsaker

Bryggmédstarens rekommendation: PALE"ALE

Chévre Chicken (L,G) 26,00€

Rostat kycklingbrdst, stekt Chevréost, djdvulssylt och fyllig portvims-
sds. Serverad med rostad klyftpotatis och stekta sédsongsgronsaker - :

Bryggmidstarens rekommendation: KATAJA VEHNAPUKKI

Bock's Pork Schmnitzel (L) 23%,50€

Panerad 250g grisschnitzel, serveras med krispiga lantpommes, stekta
sdsongsgronsaker och en krédmig skogssvampssés.
Bryggmédstarens rekommendation: JUNIPER WEIZENBOCK

BBQ Ribs-Wings Combo (L,G) 22,90€

Gris Hickory-BBQ ribs 250g och 6x kyckling-wings téckta med ditt val av
het eller medium-mild Siipiweikot s&s. V&lj mellan: MILD / HET sas
Serveras med krispiga lantpommes och coleslaw.

Bryggmidstarens rekommendation: PALE ALE

Legend Burger 2.0 (L) 22,50€

150g biff av rasboskap serverad i brioche burgarsemla med krispig sal-
lad, tomat, picklad rddldék, cheddarost, chilimajonnds & havrecreéme.
Serveras med krispiga lantpommes och coleslaw

(tillgédnglig som glutenfri)

Bryggmédstarens rekommendation: INDIA PALE ALE

Crispy Chicken Burger (L) 22,50%€

160g pankopanerad kycklingfile serverad i brioche burgarsemla med kris-
pig sallad, tomat, picklad rédldék, jalapefio, chlilimajonnds & havre-
créme. Serveras med krispiga lantpommes och coleslaw

(tillgdnglig som glutenfri)

Bryggmistarens rekommendation: PALE ALE

' Vegan Burger (V,L) 19,90€

Biff gjord pd havre & bdnor serverad i brioche burgarsemla med kris-

pig sallad, tomat, picklad rédldok, vegansk ost, chlilimajonnids & havre=
créme. Serveras med krispiga lantpommes och coleslaw 1
(tillgénglig som glutenfri)

Bryggmdstarens rekommendation: PILS

| EXTRA “ILLAGG TILL BURGARNA 1,50€

I BACON/ LOKRINGAR/ CHFVRFOS“/ AIOLI/l
GURKMAJONNAS
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Efterratter

Lime Pie (M,G,V) ~

Limepaj gjord pd kokosmjdolk och kexbotten, toppad
med krédmig soja-yoghurt och fédrsk lime

Bryggméstarens rekommendation: APPLE CIDERF

Cinnamon Apple cake (L)

Varm kanel-&ppelkaka serverad med vanil jglass
Bryggmdstarens rekommendation: DUNKEL

Lingon & Pear (L,G)

Lingonpocherade péron, serveras med mascarponekrim,
lingon och brént socker

Bryggmdstarens rekommendation: HELMI CIDER

Chocolate Fondant & Sorbet (L)

En fyllig chokladfondant serverad med frédsch hallonsorbet
Bryggmédstarens rekommendation: DOPPELBOCK

Kaffe och te

Wasa Coffee

Specialkaffe, senaste skord, alltid fdrskrostat
Tea

Svart, Gront, Rooibos

8,00€

8,00€

8,00€

8,00€

5, D0E

3,50€

¢



MORKA LAGER

LJUSA LAGER
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Husets drycker | ,

TASTING
PLATE

Hitta din favorit-
dryck bland Bock's
o produkter. V&lj
28] tre produkter pa
= fat och hitta din
3 favorit! Produk-
O terna kan du vilja
=X E GOOD! ==K GOOD! A4 =5 KE GOOD! sjélv, eller lata
var personal hjdl-:
KULTAPUKKI PILS COFFEE PORTER . 4311 med rekom-
— ) nendatiot
En evig favorit och Ren tysk pils! Funger- Porter smaksatt med Skal!
ett sdkert val! ar med allt och alla! vart egna kaffe, var- =
for inte? 3ux"0,15L = 10,50€
| i e ol 1 b Fe iy, o e -
| ALLA HUSETS SPECIALITETER: |
DRYCKER PRODUCERAS 0,1L 8,00€
| pi PLATS OCH SER- I
| VERAS FARSKA! VISSA PRODUKTER |
FINNS ENDAST PA
| PORTIONER & PRIS: FLASKA: |
0,2L 4,80€ - 5,508 0,5308#, 00652
| 0,41 8,50¢€ - 8,50€ & |
10,50€ AQUA VITAE 4CL
| 1z 17,50€ - 20,00¢ 7,50¢ I
= KE GOOD! =L XE G00D! | |
' DUNKEL DOPPELBOCK ALKOHOLFRI: BOCK'S ALCOHOL FREE BEER,
: I | ;i5n0S SPARKLING WATER, BOCK'S corA/ |
L&tt och mjuk mdrk Finlands bdsta mdrka | COLA ZERO, BOCK'S MALT LEMONADE LEMON |
lager. ', lager! Fyllig med ty-

d_lig mokkasmak .

- MAKE &00D! b MAKE GO0D! — MAKE G00D!
KATAJA
PALE ALE FINMERICA IPA IPA VEHNAPUKKI
B | |
En av vara mest sdlda Finsk malt moter Mindre besk, men desto Mycket smak, 18tt att
01. Fruktig och 1&tt! amerikansk humle. Make mera arom! dricka! Enbdr och

IPA great again! Weissbier kombinerad.



SASONGSPRODUKTER

ER

=3

SPECIALITE

CIDER

B ern 2y o -

£

Sommar och vdrme
krédver en frédsch vete-
01! Punkt!

EISWEISSE

Isdestillering gor
denna vetedl extra
mjuk och fyllig!

= XE G OOD!
CIDER

% ._'!‘ _ ' 3 : 5
' 'TRADITIONS SINCE, 1865 L(Jl TRADITIONS SINCE 1865

Husets drycker

=" KE GOOD!
WEISSBIER oKToBERFEST WINTER

L
En till fyllig 1jus
lager som hdlsar pé
var je host!

oclu?

EISBOCK

En till isdestill-
erad 61 full av morka
smaker!

HELMI

Torr och grumlig dkta
cider! Prova istdllet
for vitvin!

Sugen pa skumppa? Ta
en pirlande Helmi ci-
der!

=
g =
—
o
0
&)
T GO0D! S
—H LONKERO

Mork lager som inte
skyr tunga julbord!

En frédsch dryck, dér
Var egen gin och smak-
fulla grapelemonad sam-
manfors till en saftigt
fruktig smaknjutning.

8@&4’

== L (E GOOD!

BARREL AGED
DOPPELBOCK

.
Ekfatslagrad till per-
fektion! Komplex och
spénnande !

JUNIPER
EISWEIZENBOCK

Isdestillerad! Fruk-
taromatisk ‘med enbér!

-
Vl har slitit hart under 4ren. Hir &r négra

| h6 jdpunkter:

I 4 M O.l. I A
|
I / gE%eéZ
‘ ——

2023: Juniper Weizenbock

; -m;( (1, Ume4 Beer Festival)
I 2024: Do . 1bock (10) 2022: BA Doppelbock (l )
2023: Doggzlbock (2.) 2019: Dobbelbock (2.)
| 2022: Doppelbock (1.) ~ 2919: Winterbeer (2.)

2018: Dunkel (3.)
| 2022: Dunkel (3.) ) -
2021: Dunkel (1.) 2016: Pils (1.)
2020: Doppelbock (3.) Kila Cl?erfestlval
2019: Doppelbock (1.) ~ 2916: Cider (1.) _
| 2018: Dunkel (3.) Ilta-Sanomat makutesti

2019: Doppelbock (2.)
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The History im Short

Bock's Cornmer (“Pukinkulma" in Finnish) has always played an important part in the
lives of Vaasa residents. The very building you are in right now was erected in 1865
and shortly after the first commercial brewery in the area, called Lahti, started
production. Over the years new breweries came and went, but eventually in the early
1900"s, after several mergers, BOCK emerged as the only ome left. With time BOCK grew
to become one of the leading independent breweries in Finland before being agquired in
the 1960's by a leading soft drink manufacturer of the time, Hartwall, and subsequently
closed down two decades later in the 1980's. Having
been bustling with life the area soon started to lose
its former shine.

Thirty years went by before Bock's started developing
the area in 2014. First came the brewery im early
2015, shortly followed by the restaurant (which was
more of bistro at the time). As time progressed so did
the ambitions and today Bock's Corner offers full con-
ference services, a newly constructed innovation cen-
ter (Wasa Innovation Center) and even a kindergarden.
As the operations evolve one thing remains central to
all our activities- we do our outmost to support the
local economy! We use local suppliers, organize events
promoting local producers and we participate actively
in the development of Wasa Innovation Center- hence,
our mantra:

' o
oV .

‘e

e

8.Bottling ;
We produce all our beers and

apple ciders from natural inge-

dients right here on site. Foh

the full list of our current
offering see pages 17 and 18.

) W Fancy something to bring back

6.Fermentation

. . home? Qur souvenir shop where
5.Cooling you'll find all our current
@ of wort beers is open during normal

restaurant opening hours.’
Just ask our staff and they'll
happily help you!
*Due to regulations we're nqt
: allowed to sell alcoholic bev-
% 1.Malt 2.Mashing 3.Lautering arages from the shop after 9
milling 4 .Boiling PM.
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The Menu

Bock's food ideology is based on carefully selected local and locally produced in-
gredients. We form our menu to fit the season and the offerings of the best local
producers. By dealing directly with the producer, without intermediaries, we strive
to build close co-operations which develop the offerings of ours, as well as those of
our suppliers. In this way, through our way of conduct, we support the vitality of our
countryside and the continuation of livelihoods from one generation to the next. By

consuming correctly, even you can affect the development of our region for the benefit
of us all!

Chef's Menu
Pumpkin Soup (M,V,G)

A creamy, mildly spicy pumpkin soup made with coconut cream, served
with crunchy seed crackers on the side

Brewmasters recommendation: PILS

* %k ¥

Salmon Medallion (L,G) s

A butter seared salmon steak topped with cowboy butter, paired with
creamy potato-artichoke purée and sautéed seasonal vegetables

Brewmasters recommendation: KULTAPUKKI

OR
House Beef Steak (L,G)

A tender 200g beef sirloin steak served with the house's cognac-pepper
sauce, accompanied by sautéed seasonal vegetables and roasted potato
wedges L8
Brewmasters recommendation: DUNKEL,

* %k ¥

Chocolate Fondant & Sorbet (L)

j; A rich chocolate fondant served with refreshing raspberry sorbet
: Brewmasters recommendation: DOPPELBOCK

45€/pers

DID YOU KNOW THAT OUR SOLAR
PLANT PRODUCES MORE ELECTRICITY  { /g7t
THAN OUR YEARLY CONSUMPTION! ook

PULSING BREWERY
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- Appetizers & snacks
Pumpkin Soup (M,V,G) i 11,00€

A creamy, mildly-spicy pumpkin soup made with coconut cream, served
with crunchy seed crackers on the side
Brewmasters recommendation: PILS

Shrimp Toast (L) starter 12, 50%€
main course 23 ,00%£
Roasted Finnish country bread, shrimp and a layer of parmesan cheese.

Served with a side salad and pickled red onions
(available as gluten free)

Brewmasters recommendation: PILS

Bock s Caesar Salad (L) startie 12 e
: main course 23, 00€

CHOOSE A TOPPING: CRISPY CHICKEN / SHRIMP / CHEVRE CHEESE

Fresh crispy salad, cherry tomatoes, cucumber, parmesan cheese, garlic
croutons and ceasar dressing (available as gluten free)

Brewmasters recommendation: KULTAPUKKI

Brewery Plank (L) 19,00€

A savory mix featuring pickled stuffed red peppers, Manchego cheese,
Salame Napoli, Bjorken's pepper meat rolls, beer sausage, olives and
pickles. Paired with devil's jam, toasted rustic bread and brewery's
browned butter (available as gluten free)

Brewmasters recommendation: DUNKEL

ek Main Courses
- Salmon Medallion (L,G) 28, 90€

A butter seared salmon steak topped with cowboy butter, paired with
creamy potato-artichoke purée and sautéed seasonal vegetables

Brewmasters recommendation: KULTAPUKKI ﬁg

House Beef Steak (L,G) 29,90€

A tender 200g beef sirloin steak served with the house's cognac-pepper
sauce, accompanied by sautéed seasonal vegetables amnd roasted potato
wedges ;

Brewmasters recommendatioﬁ: DUNKEL

Brewery Game Stew (L,G) 19,00€

Tender red deer stewed in Bock's Kultapukki beer and cream, served with
creamy potato-artichoke purée, seasonal vegetables, pickled cucumber
and lingonberry jam, topped with crispy bacon

Brewmasters recommendation: DUNKEL



3 % ' .
TRADITIQNS SINCE 1865 xz TRADITIONS SINCE 1865 /’/G)

curry Sausage pan (L,G) ber 19008
Brewery's bratwurst and grill sausage served with curry sauce, .crispy
countryside fries, creamy coleslaw and sautéed seasonal vegetables
Brewmasters recommendation: PALE ALE

Chévre Chicken (L,G) : 26,00€

Roasted chicken breast, fried chévre cheese, devil's jam and rich port
wine sauce. Served with roasted potato wedges and sautéed seasonal veg-
etables

Brewmasters recommendation: KATAJA VEHNAPUKKI

Bock's Pork Schnitzel (L) 23,50€

A breaded 250g pork schnitzel served with crispy countryside fries,
sautéed seasonal vegetables and rich, creamy forest mushroom sauce

Brewmasters recommendation: JUNIPER WEIZENBOCK

BBQ Ribs-Wings Combo (L,G) 22,90%

Pork Hickory-BBQ ribs 250g and 6x chicken wings coated imn your choice
of HOT or MEDIUM-HOT Siipiweikot sauce. Served with crispy countryside
fries and a side of coleslaw =

Brewmasters recommendation: PALE ALE

Legend Burger 2.0 (L) 22,50€

A juicy 150g beef patty served im potato brioche burger bun

with crispy salad, tomato, pickled red onion, melted cheddar cheese,
chili-mayonnaise & oat créme. Served with crispy countryside fries and
a side of coleslaw (available as gluten free)

Brewmasters recommendation: INDIA PALE ALE

crispy Chicken Burger (L) 22,50€

A 160g panko-crusted chicken fillet served in potato brioche burger
bun with crispy salad, tomato, jalapefio, chili-mayonnaise & oat créme.
Served with crispy countryside fries and a side of coleslaw y
(available as gluten free)

Brewmasters recommendation: PALE ALE

Vegan Burger (V,L) 19,90€

Patty made of oats and beans served in potato brioche burger bun with
#£€Trispy salad, tomato, pickled red onion, vegan cheese, chili-mayonnaise
& oat creme. Served with crispy countryside fries and a side of cole-
slaw (available as gluten free)

Brewmasters recommendation: PILS

, BURGER EXTRAS 1,508

|BACON/ ONION RINGS/ CHEVRE CHEESE/l
AIOLI/ CUCUMBER MAYO
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Desserts
Lime Pie (M,G,V) : 8,00€

Lime pie made of "‘coconut milk and biscuit pastry base, topped with
smooth soy yogurt and fresh lime

Brewmasters recommendation: APPLE CIDER

Cinnamon.Apple cake (L) 8,00%€

A warm cinnamon apple cake served with creamy vanilla ice cream on the
side
Brewmasters recommendation: DUNKEL

Lingon & Pear (L,G) - 8, 00€

Lingonberry poached pears served with mascarpone cream, lingonberries
and crispy spun sugar

Brewmasters recommendation: HELMI CIDER

Chocolate Fomdant & Sorbet (L) 8,00€

A rich'chocolate_fondant served with refreshing raspberry sorbet
Brewmasters recommendation: DOPPELBOCK

B

Coffee and tea

Wasa Coffee 3,50<
Specialty grade, latest harvest, only fresh roasted g
Tea 5,50€

Black, Greeﬁ, Rooibos



House drinks | .
- TASTING
PLATE

Find your favorite
Bock's drink.

n ;
‘é, Choose three
B products from tap
g and find out what
T !
o e GO0 you like the most!
- Choose yourself
PILS COFFEE PORTER  ,r we recommend!
I I
: Cheers!
A 1970's favourite Pure German pils! A Why not throw in some
makes its return! solid all-rounder! of our self-roasted 3 x 0,15L = 10,50€
A sure choice! coffee?
7 e R v e e P, T ST ST e |

| ALL HOUSE DRINKS SPECIALTIES: |

ARE PRODUCED ON- 0,1L 8,00€

| SITE AND SERVED |

FRESH! SOME PRODUCTS ARE

| ONLY AVAILABLE ON |

SERVING SIZE & PRI- BOTTLE:

| CE: 0,33L 7,00€ - 8,50€ |

0,2L 4,50€ - 5,50€ AQUA VITAE

| 0,4L 8,50€ - 10,50¢ 4CL - 7,508 |

| 1L 17,50€ - 20,00€ |
|
I

| ALCOHOL-FREE: BOCK'S ALCOHOL FREE BEERj;
I ERIDANOS SPARKLING WATER, BOCK'S COLA /
Light and smooth dark Awarded best dark beer | cOLA ZERO, BOCK'S MALT LEMONADE LEMON
lager. in Finland. Do we need B

say more? L - = — g s L g B W M 1 -

’ WAKE GO0D! = KE GO0D! = KE G O0D)!
PALE ALE FINMERICA IPA IPA

== AKE GOOD!

KATAJA
VEHNAPUKKI

LOCAL BEER

One of our top sell- Finnish malts meet Less bitter and more A lot of taste, easy
ers! Fruity, light, American hops. Make aromatic than its to drink! Juniper and
easy! IPA great again! friend to the left! Weissbier combined.




SEASONALS

IALTIES

PEC

n EISWEISSE EISBOCK

Another ice-distilled
beer packed full of
dark flavours!

CIDERS

. Gl R =oEe v A - oy
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~ House drinks

W.‘ m’
WEISSBIER okToBERFEST WINTER
|
Is it summer? Is it Another fullbodied This dark lager will
warm? This calls for a pale lager that pops tackle any heavy food
crisp wheat beer! up every autumn! on the Christmas ta-

ble!

= AKE GOOD!

BARREL AGED
DOPPELBOCK

Ice-distilling makes
this wheat beer extra
smooth and fullbodied!

Barrel aged to perfec-
tion! Complex flavours
in limited editions!

LONG DRINK

LONKERO

A refreshing drink
where our own gin and
a tasty grapefruit
lemonade delivers a
fruity taste experi-
ence.

12.0

til-%6

JUNIPER
EISWEIZENBOCK

Ice-distilled with
flavors of ripe fruits
and junmiper.

| some accomplishments we've achieved: |

»
9 I
@ |
| ] . I E;
i | e
~ uﬁ“wﬂzzﬂ'
',;J. ~I' 4
I 2024: Doppelbock (1.)
IZOZ}: Doppelbock (2.)
e G 00D 2022: Doppelbock (1.)
|2022: Dunkel (3.)
CIDER HELMI 22 el ()
| 2020: Doppelbock (3.)
Dry and cloudy, pure Fancy champagne? Try 2019: Doppelbock (1.)
apple cider! Easily the heavenly clear | 2018: Dunkel &+

replaces white wine!

cider instead!

HoLla

—"
2023: Juniper Weizenbock |
(1, Umed Beer Festival)
2022: BA Doppelbock (1.) |
2019: Dobbelbock (2.)
2019: Winterbeer (2.)
2018: Dunkel (3.) .

2016: Pils (1.) I
Kila Ciderfestival |
2016: Cider (1.) :
Ilta-Sanomat makutesti
2019: Doppelbock (2.)






PANIMOMESTARIN TERVEHDYS!

Suomen pelloilta lasiim, Bock's olut syntyy
tarkkaan valikoiduista raaka-aineista ja in-
tohimoisesta tydstd! Vaikka valmistusmene-
telmédmme ovatkin laajalti pysyneet samoina
1800-1luvun edeltdjiimme n&hden tuovat muut-
tuvat ajat uusia haasteita mukanaan. Ilmas-
tonmuutos ja muuttuvat juomatottumukset vai-
kuttavat meihin kaikkiin. Siksi iloitsemmekin
tdnd vuonna siirtymisestd tuotannossamme 100%
aurinkosdhkon kdyttéon ja valmistustilojen
laajentuminen mahdollistaa tuotevalikoiman
laajentamisen mm. limsoihin ja muihin alkoho-
littomiin juomiinm!

BRYGGMASTARENS HALSNING!

Fran de finska fédltem till glaset, Bock's 61
f6ds av noggrannt utvalda ravaror och passio-
nerat arbete! Trots att vi fortfarande anvénder
liknande tillverkningsmetoder som vara fore-
trddare pa 1800-talet f6r nya tider med sig nya
utmaningar. Klimatfdrédmdringen och forédndrade
dryckesvanor &4r nagot som pdverkar oss alla.
DErfor &r det glddjande att produktionen Sver-
gar till 100% solel under aret och att utvidg-
ningen av vara produktionsutrymmen mdjliggor
ett utdkat sortiment med bl.a. l&skedrycker
och andra alkoholfria alternativ!

BREWMASTER’S GREETINGS!

From the Finnish fields to the glass, Bock's
beers are born from carefully selected in-
gredients and passionate work! Although our
production methods have stayed much the same
since our predecessors of the 1800's new
challenges come with changing times. Cli-
mate change and changing drinking habits are
things that affect us all. That's why we're
happy to move to 100% solar electricity in our
production and the expansion of our facili-
ties will enable us to increase our assort-
ment to include among others soft drinks and
other non-alcoholic drinks!

Bierige GriiBe!

c

Alexander Maier
Bock's Braumeister

i
g




