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TRADITIONS SINCE 1865

BOCK'S_CORNER BREWERY - GERBYNTIE 16, 65230 VAASA
Bookings: +358 50 3777000 / sales@bockscormerbrewery.com
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Lyhyt historiikki

Pukinkulma on aina ollut térke#dssd roolissa Vaasalaisten el&émissid! Rakennus missd istut
pystytettiin 1865 ja hetki sen jélkeen tiloissa aloitti toimintansa alueen ensimmfiinen kau-
pallinen panimo nimeltd Lahti. Vuosien saatessa uusia panimoita tuli ja meni, mutta monen
sulautumisen saattelemana vain yksi panimo oli endd jdljelld 1900-luvun alkupuolella; panimo
BOCK. Ajan myStd BOCK kasvoi yhdeksi suomen merkittévimmiksi itsenfiseksi panimoiksi kunnes
se myytin Hartwallille 1960-luvulla ja suljettiin parikymmentd vuotta myShemmin 1980-lu-
vulla. Vilkkaana tumnettu alue alkoikin sulkemisen jédlkeen hiljalleen kadottaa hoht'onsa.

Kolmekymmentd vuotta kerkesi kulua ennen kuin Bock's alkoi
OM A uudelleen kehittédd aluetta 2014. Fnsimmdisend vuoden 2015
W alussa syntyi panimo ja kohta sen jdlkeen seuraan liittyi
ravintola (joka silloin vield muistutti enempi bistroa).
Vuosien varrella ambitiotaso kasvoi ja t&nd pdivénd Pu-
kinkulmasta tdydet konferenssipalvelut, vastikd#n raken-
nettu innovaatiokeskus (Wasa Innovation Center) ja jopa
lastentarha. Toimimnan jatkuvasti kehittyessd, yksi asia
on kuitenkin pysynyt emnallaan; pyrimme parhaamme mukaan
tukemaan ldhitaloutta! Kdytédmme paikallisia toimittajia,
Jar jestdmme tapahtumia paikallisten toimijoiden edistémi-
seksi ja osallistumme aktiivisesti Wasa Innovation Cente-
i, rin kehittémiseen; siten on myds syntynyt mantramme:

8.Pullotus Tuotamme kaikki oluemme ja siide-
rimme paikan p#&ll4 luontaisista
raaka-aineista. Katso koko tarjon-

tamme sivuilta 5 ja 6. : "

7.Kypsytys

6.Kdyminen
Kelpaisiko jotain kotiin viet&v&i?
Myym#lédstémme 10yddt kaikki t&mé&n
hetkiset tuotteemme ja se palvelee

5.Vierteen normaaleina ravintolan aukioloai-
@ jaghdytys koina®. Kysy henkildkunnaltamme

e lis&3!

l“”l *Lainsdddédnndstd johtuen emme saa
myydd alkoholijuomia kotiin Vleta—
véksi klo 21 jélkeen.

e 1.Maltaat  2.Miskdys 3.Siivildinti :
rouhitaan 4 .Keitto
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Ruokalista

Bock's ruokaideologia perustuu tarkasti valittuihin paikallisiin ja l&hituotettui-
hin raaka-aineisiin. Mietimme ruokalistamme sis#llén lihialueen parhaiden tuottajien
tarjonnan ja sesongin mukaiseksi. Pyrimme l&heisessd yhteistydssd kehittém&&n, paitsi
omaa tarjontaamme, myds tuottajien toimintaa tekem&lld ostomme suoraan tuottajilta
ilman v8likdsid. Néin tuemme omalla toiminnallamme maaseutumme elinvoimaisuutta ja
paikallisen elinkeinon jatkumisen sukupolvelta seuraavalle. Kuluttamalla oikein voit
itsekin vaikuttaa l&hialueesi kehitykseen kaikkien meid&n hyvdksemme!

Chef 's Menu

Salty Bites

Saaristolaisleipd savulohirilettelld sekd maalaisleipd paahto-
paistilla ja porkkanapyrelld.

* %k ¥k

Beef Sirloin
Murea 180g h&drédn ulkofilepihvi & talon tulinen Jaloviina-pippu-
rikastike, tarjoillaan talon kasviksilla ja rdstiperunoilla.

TAI

Salmon & Mushrooms
Voissa paistettua merilohta & kantarellimuhennosta, tarjoillaan
talon kasviksilla ja rdstiperunoilla.

. o

* %k ¥k

Vanilla X Carrots

Porkkanakakkua ja talon vanil japorkkanaa.

44€/h106
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Tiesitkd, ettd katamme vuotuisen sdhkontarpeemme e
omalla aurinkovoimalalla tuotetulla s&hko611&! PULSING BREWERY

“

MAp,
av0°



I T W TP

+ H U o #
- A v

TRADITIONS SINCE 1865 x@y TRADITIONS SINCE 1865

Alkuruoat & pienpurtavat
Mushroom Soup 12,00£

Kermainen kanttarellikeitto, chévrecremed ja savuporoa, tarjoil-
laan maalaisleivdlld ja panimon voilla.
Panimomestarin suositus: KATAJAVEHNAPUKKI

Salty Bites . 13.00€

Saaristolaisleipd savulohirilettelld sek&d maalaisleipid paahto- :
paistilla ja porkkanpyrelld. :
Panimomestarin suositus: KULTAPUKKI

Bock s Caesar Salad
(valitse: Kama, Lohi, Katkarapua) 13,00’6 alkuruoka

Bl ’ 00€ pédruoka

Rapea salaattia, kirsikkatomaattia, parmesaani juustoa, valkosi-
pulikrutonkia, caesar-kastiketta, tarjoillaan joko kanalla, 1lo-
hella tai katkaravuilla.

Panimomestarin suositus: WEISSBIER

Brewery Plank 17,00€

Marinoituja oliiveja, kirsikkatomaattia, salamia, savustettua
porsaan niskaa, Visterbotten juustoa, mustaherukkahyyteld&d, tar-
joillaan maalaisleivdlld ja panimon voilla.

‘Panimomestarin suositus: TASTING PLATE

&8s &5

Paaruoat
Chévre Chicken 22,50€

Paahdettua kananpoikaa, chévrecremed ja mustaherukkakastiketta,
tarjoillaan talon kasviksilla ja wvalkosipulilla maustettua kros-=
siperunaa.

Panimomestarin suositus: PALE ALE

Smoked Pig 235508
Savustettua porsaan niskaa & punaviinikastiketta, tarjoillaan
talon kasviksilla ja valkosipulilla maustettua krossiperunaa.
Panimomestarin suositus: INDIA PALE ALE

Salmon & Mushrooms 28, 90€

Voissa paistettua merilohta & kantarellimuhennosta, tarjoillaan
talon kasviksilla ja rdstiperunoilla.
Panimomestarin suositus: KULTAPUKKI

Beef Sirloin | 29,00€

Murea 180g hédrdn ulkofilepihvi & talom tulinen Jaloviima-pippu-
rikastike, tarjoillaan talon kasviksilla ja rdéstiperunoilla.
Panimomestarin suositus: DOPPELBOCK

S

T

|
s

-

F



4:—%3 — A — r— il = I ] i ﬂ.. i M_‘n | 1 1- W

e i | i % Ay >l
U RS , : ‘ N

i TRADITIONS SINCE 1865 l(y. TRADITIONS SINCE 1865

i

Beef Entrecdte ' 36.00€

Ylimurea 180g hédrén entrecotepmhvm & plkanttlkastlke, tarjoil-
laan talon kasviksilla ja rdstiperunoilla.
Panimomestarin suositus: DUNKEL

Legend Burger 2.0 . 21,00€

150g rotukarjan burgeripihvi, perunabriossi, rapeaa salaattia,
tomaattia ja marinoitua punasipulia, cheddarjuustoa sekd BBQ-

ma joneesia, tarjoillaan maalaisranskalaisilla ja coleslaw salaa-
et illa’,

Panimomestarin suositus: INDIA PALE ALE

Pulled Chicken Burger 19, S0S

Nyhtdkanaa, perumabriossi, rapeaa salaattia, tomaattia ja mari-
noitua punasipulia, cheddar juustoa sekd BBQ-majoneesia, tarjoil-
laan maalaisranskalaisilla ja coleslaw salaatilla.
Panimomestarin suositus: PILS

Chef s Burger 21,50€

150g rotukarjan burgeripihvi, perunabriossi, rapeaa salaattia,
tomaattia ja marinoitua punasipulia, cheddarjuustoa, paahdettua
pekonia sekd sipulia, kurkkumajoneesia, tarjoillaan maalaisrans-
kalaisilla, sipulirenkailla ja coleslaw salaatilla.
Panimomestarin suositus: FINMERICA INDIA PALE ALE

Vegan Burger 2.0 19, 90€
Talon kaali-kikhernepihvi, perunabriossi, rapeaa salaattia, to-
maattia ja marinoitua pumasipulia, vegejuusto, paprika majonee-
si, paahdettua sipulia, tarjoillaan maalaisranskalaisilla ja
coleslaw salaatilla.

Panimomestarin suositus: PALE ALE

Bock's Cauliflower Pasta 21,00€

Tagliatellepastaa ja kermaista kukkakaalikastiketta ja kukkakaa-
linlehti-Maalaisleipd crumblea.
Panimomestarin suositus: APPLE CIDER

Jdlkiruoat
Chocolate&Raspberry 10,00€

Suklaafondantti, keksimurua ja vadelmasorbettia.
j; Panimomestarin suositus: COFFEE PORTER

VanillaXxCarrots 10,00€

Porkkanakakkua ja talon vanil japorkkanaa.
Panimomestarin suositus: DUNKEL

Seasonal Ice Cream Express: g,00€
Kaksi jd8teldpalloa, keksimurua ja kermavaahtoa.
Panimomestarin suositus: WEISSBIER
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::x: KULTAPUKKI PILS COFFEE PORTER

I — -
= Kestosuosikki ja varma Puhdas saksalainen Portteria omalla

valinta!l pils! Toimii koska ja kahvilla maustettuna,

miten vain! miksikd ei?
[ e T T e e e 1
| KAIKKI TALON JUOMAT VALMISTETAAN PAIKAN |

?:j | PAALLA JA TARJOILLAAN RAIKKAANA! |
‘é, | TARJOILUKOOT & HINNAT |
T 0,2L 4,00€ - 5,00€
< | 0,41 8.00¢ - 9.50¢ I
- | 1L " 17§50€ |
i 8 | ERIKOISUUDET |
= A E GOOD! MAKE &E00D! | Ue FTRE . OU8 |
g DUNKEL DOPPELBOCK _ JOITAKIN TUOTTEITA LOYTYY VAIN PULLOSTA: :
B , e | 0.33L 7,00€ - 8,50¢€ |

Kevyt ja lemped .-tumma Suomen paras tumma | |

lager! Tédyteldinen ja AQUA VITAE 4CL 7,50€
mokkamainen. , (RN ITEE Bl (O SRR 1 My =R e, . d

lager.

=" AKE GOOD!
KATAJA

= KE GOOD! =" KE GOOD! == KE GOOD!

PALE ALE FINMERICA IPA 1PA

PAIKALLISUUS

VEHNAPUKKI
N I
Yksi myydyimpi& olui- Suomimaltaita ja ame-  Vdhemm&n kitkerd, mut- Katajan ja vehnin
tamme. Hedelm&inen, rikkalaista humalaa! ta sitd enempi aromia! tasapaino.Vahva ja i
kevyt, helppo! Make IPA great again! helposti juotava. :

T
il
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< WEISSBIER oktoBerFesT TALVI mEHRT "
hY | L
Kesd ja lémmin s33 Syksyisin ndyttdytyvd Tumma lager joka ei Hedelmiinen humaloin-
vaatii raikkaan vehnd- tdyteldinen vaalea pelkéd raskasta joulu- ti. 25% maltaista kor-
oluen! Piste! lager! poyt&s! vattu leivdlla.
i
I
| == »
I (] { ;7]'.){ AN
= WEIZENBOCK [%12,03
= ,
n
B
| @)
4
| (] = |\ AKE G00D! = AKE GOOD!
BARREL AGED
/ A EISWEISSE EISBOCK R RREraSex
|
| Jédtislaus tekee tédstd Toinen jd&tislattu Tynnyrikypsytetty Jédtislattu olut, jossa
vehn&doluesta erityisen olut tdynnd tummia ja monivivahteinen kypsdn“hedelmin ja
I tdyteldisen ja lempedn! makuja! tiydellisyys! : katajan makua.

>

| A
NOLIA

I
E-“i I ——
— I 2022: Barrel Aged Doppel-
?t:.‘;, bock (1.)
a I
— \ 2019: Dobbelbock (2.)
o == | 2002: Doppelbock (1.) ~ 2019: Winterbeer (2.)
m MA g |2022: Dum(el (3.) 2018: Dum(el (30)-

CIDER HELMI 2021: Dunkel (1.) 2016: Pils (1.)

|2020: Doppelbock (3.) Kila Ciderfestival

Kuiva ja samea aito Tekeekd mieli skumppaa? , 2019 DOPPelbOCK (1:) . ?gtgisgig;;t(;éiutesti
. otienasiideri. Kokeile Ota helmeilevh Helni | 2019: Dunkel (Fimalisti) 11t2
2018: Dunkel (3.) 2019: DOppelbOCk (2.)

valkoviinin sijaan! siideri! <

|
|
|
I
2022: Kataja Vehnd (2.) |
|
|
|
|
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En kort tillbakablick

Bockhornet har alltid spelat en viktig roll i Vasabornas 1liv! Byggnaden du sitter i
uppférdes 1865 och kort dérefter inledde bryggeri Lahti verksamheten som forsta kom-
mersiella bryggeri i omradet. Under 4ren kom nya till och andra forsvann, men i borjan
av 1900-talet och efter en rad fusioner stod bara ett bryggeri kvar; bryggeri BOCK.
Med tiden véxte BOCK till ett av de mest betydande sjélvsténdiga bryggerierna i Finland
tills det pa 1960-talet forvdrvades av Hartwall och sedermera lades ner i slutet av
1980-talet. Det som tidigare varit ett sa livligt omrade bdrjade efter nerliggningen
forlora sin glans. '
Trettio 4r hann passera innan Bock's borjade utveckla
” omradet igen 2014. Forst ut var bryggeriet i bdrjan
Jw a/v pd 2015 och kort direfter f5ljde restaurangen (som da
Jor 4nnu mest paminnde om en bistro). Under aren vixte am-
bitionsnivan och idag hittar vi i Bockhornet fullska-
liga konferenstjinster, ett nybyggt innovationscenter
(Wasa Innovation Center) och till och med ett dagis.
Medan verksamheten fortsétter utvecklas fimns det en
aspekt som star ofdrédndrad; vi gor vart yttersta for
att stdda lokalekonomin! Vi anvénder lokala leveran-
torer, ordnar evenemang for att befrédmja lokalprodu-
center och vi deltar aktivt i utvecklingen av Wasa
e Innovation Center; dirav ocksd vart mantra:

Vi tillverkar alla vara 81 och ci-
der pd plats av naturliga ravaror.

Se hela utbudet pd sidorma 11 Qch
128

M Saknar du nat att ta med dig hem?
‘ I var butik som betjénar under res-
‘ ; taurangens normala Oppethdllnings-
5.Kylning tider® hittar du hela vart sor-

av vort timent. VAr personal hjélper dig
9 gérna att hitta rétt!

*Enligt lag far vi inte sélja al-
koholhaltiga produkter efter kl.
21. Regeln giller endast butiks-
1.Malten 2 .Miskning 3.Lakning forsdl jningen. i
krossas 4.Kokning

;
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Menyn

Bock ‘s matideologi grundar sig p& noggrannt utvalda lokala och nérproducerade ravaror.
Vi utformar var meny enligt det utbud som nidromradets bésta producenter och sédsongen
erbjuder. Genom att handla direkt med producenten, utan mellanh&@nder, strévar vi till
att bygga nira samarbeten som utvecklar vart egna utbud, men framforallt ocksa produ-
centernas verksamhet. P4 s& sétt stdder vi med var verksamhet landsbyggdens livskraft
och en fortsdttning av den lokala niringen fran en generation till n&sta. Genom att
konsﬁmera rdtt kan ocksd du paverka utvecklingen i nédromréddet for vara allas bidsta!

Chef's Meny

Salty Bites
Skédrgardsbrdd med rokt laxrilette samt lantbrdd med oxstek och
morotspuré.

* %k ¥k

Steak Sirloin
Mor 180g ytterfilé av oxe & husets kryddstarka Jaloviina-peppar-
sds, serveras med husets grdnsaker och rdstipotatis.

ELLER

Salmon & Mushrooms
Smérstekt havslax & kantarellstuvning, serveras med husets gron-
saker och rdstipotatis. '

g

* %k Kk

Vanilla X Carrots

Morotskaka med husets vanilj glaserad morot.

44€/pers
5\«\ uPTO,, o%u‘ .
{ 4T
Visste du att vi técker vart arliga elbehov med A

1 elektricitet fram vart egna solkraftverk!

PULSING BREWERY
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Forratter & smaplock

1 ™.
& d
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Mushroom Soup 12,00€

Grdddig kantarellsoppa med chévrecreme och rékt renkdétt, serve-
ras med lantbrdd och bryggeriets -smor.
Bryggmédstarens rekommendation: JUNIPER WEIZENBOCK

Salty Bites 15,00£
Skdrgardsbréd med rokt laxrilette samt lantbrdd med oxstek och
morotspureé. '

Bryggmédstarens recommendation: KULTAPUKKI

Bock s Caesar Salad
(alternativ: Kyckling, Lax, rikor) 13,00€ rorratt

21,00%€ nhuvudratt

Krispig sallad, kdrsbérstomater, parmesan ost, vitldkskrutonger,
caesar dressing, serveras med antingen kyckling, lax eller ré-
kor.

Bryggmédstarens rekommendation: WEISSBIER

Brewery Plank 17,00€

Marinerade oliver, koOrsbédrstomater, salami, rdkt grisnacke,
Vdsterbottens ost, svartvinbirsgelé, serveras med lantbrdd och
‘bryggeriets smor.

Bryggméstarens rekommendation: TASTING PLATE

Huvudratter
chévre Chicken 22,50€"

Grillad kyckling med chévrecreme och svartvinbirssds, serveras
med husets grdnsaker och vitldks smaksatt krosspotatis.
Bryggqﬁstarens rekommendation: PALE ALE

Smoked Pig 23,50€

ROkt grismacke & rodvinssads, serveras med husets grdmnsaker och
vitldoks smaksatt krosspotatis.
Bryggmdstarens rekommendation: INDIA PALE ALE

Salmon & Mushrooms 28, S0€ %

Smérstekt havslax & kantarellstuvning, serveras med husets groén-
saker och rdstipotatis.
Bryggmédstarens rekommendation: KULTAPUKKI

Steak Sirloim ~ 29,00€
MOr 180g ytterfilé av oxe & husets kryddstarka Jaloviina-peppar-
sés, serveras med husets gronsaker och réstipotatis.
Bryggmidstarens rekommendation: Doppelbock
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Steak Entrecoéte Do, 00€..

Overmdr 180g entrecdte av oxe & pikantsds, serveras med husets
gronsaker och rostipotatis.
Bryggmédstarens rekommendation: DUNKEL

Legend Burger 2.0 . 21,00€

150g burgerbiff av rasboskap, potatis brioche, krispig sallad,
tomat, picklad rsdldk, cheddarost och BBQ-majonnds, serveras med
lantpommes och coleslaw sallad.

-Bryggmdstarens rekommendation: INDIA PALE ALE

Pulled Chicken Burger 19,90€
Riven kyckling, potatis brioche, krispig sallad, tomat, picklad
rodlok, cheddarost och BBQ-majonnés, serveras med lantpommes och
coleslaw sallad.

Bryggmédstarens rekommendation: PILS

Chef s Burger 21,50€

150g burgerbiff av rasboskap, potatis brioche, krispig sallad,
tomat, picklad r6dldék, cheddarost, rostad bacon och 16k, gurkma-
jonnéds, serveras med lantpommes, 1ld6kringar och coleslaw sallad.
Bryggmédstarens rekommendation: FINMERICA INDIA PALE ALE

Vegan Burger 2.0 19, 90€
Kédl-kik&drtsbiff, potatis brioche, krispig sallad, tomat, picklad
rodlok, vegan ost, paprika majonnids, rostad 16k, serveras med -
lantpommes och coleslaw sallad.

Bryggmdstarens rekommendation: PALE ALE

whlp bR ol e e T

Bock's Cauliflower Pasta 21,00£€

Tagliatelle pasta med grédddig blomkdlssds och torkad blomkdal-
.lantbrod crumble.
Bryggmdstarens rekommendation: APPLE CIDER

Efterratter

Chocolate & Raspberry ' 10,00%€

Chokladfondant med kexkross och hallonsorbet.
Bryggmédstarens rekommendation: COFFEE PORTER

# 'Vanilla X Carrots 10,00£€

Morotskaka med husets vanilj glacerad morot.
Bryggmédstarens rekommendation: DUNKEL

Seasonal Ice Cream Express 9,00€

Tvéd glassbollar med kexkross och vispgrédde.
Bryggmédstarens rekommendation: Weissbier
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' Husets drycker ‘ »
(% o
{3
S o
— =
e
(% ol
% &
— KULTAPUKKI PILS COFFEE PORTER
I |
En evig favorit och Ren tysk pils! Funge- Porter smaksatt med
ett sdkert val! rar med allt och alla!l vart egna kaffe, var-
for .inte?
___________ 1
ALLA HUSETS DRYCKER PRODUCERAS PA PLATS |
OCH SERVERAS FARSKA!
o I
25 PORTIONER & PRIS: |
&) 0,2L 4,00€ - 5,00€
<I: 0,4L 8,00€ - G9,50€ |
— 1L 17,50€
I
é SPECIALITETER: |
0,1L 8,00€
g = \KE GOOD! = 0KE GOOD! | |
' VISSA PRODUKTER FINNS ENDAST PA FLASKA:
= DUNKEL DoPPELEOCK  ['55} Zi020™™t 2 ,
. |
Ldtt och mjuk mdrk Finlands bdsta mdrka :
o i g BRE 1yl 198 ed hyds | AQUA VITAE 4CL 7,50€ |
lig mokkasmak. RgL e el IR SR ITE L T L a

1
O
—
<3
x4
8 @
= KE GOOD! = KE G O0D! <=L AKE GOOD! !
KATAJA
PALE ALE FINMERICA IPA IPA VEHNAPUKKI
N | |
En av vara mest sdlda Finsk malt mdter ame- Mindre besk, men desto Mycket smak, 14tt att
01l. Fruktig och 1l&tt! rikansk humle. Make mera arom! dricka! Enbdr och |

IPA great again! Weissbier kombinerad.
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WEISSBIER okKToBERFEST VINTER g,: BREAD [Rary
|
Sommar och védrme krd- En till fyllig 1ljus Mork lager som inte Humlefruktighet, gjort
ver en frédsch vetedl! 1lager som hdlsar pa skyr tunga julbord! med 25% bréd fran Aroma.
Punkt! varje host!
(% o
k= .
£
& SWEIZENBOCK
—
e
<
—
ctil"" e G 00! e GO0D!
BARREL AGED
~ EISWEISSE EISBOCK 53irErsock
|

Isdestillering gor
denna vetedl extra mjuk
och fyllig!

CIDER

Torr och grumlig dkta
cider! Prova istédllet
for vitvin!

En till isdestille-
rad 61 full av mdrka
smaker!

HELMI

Sugen pa skumppa? Ta en
pérlande Helmi cider!

Isdestillerad! Fruktaro-
matisk med enbir!

Ekfatslagrad till per-
fektion! Komplex och
spénnande !

i har slitit hart under aren. Hir &r nagra
0 unkters:
| hé jdpunkt

-
v
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2022: Barrel Aged Doppel-

I

I

I

bock (1.) |
2022: Kataja Vehnd (2.) |
I

I

I

I

2019: Dobbelbock (2.)
2019: Winterbeer (2.)

2022: Doppelbock (1.)
2022: Dunkel (3.) 2018: Dunkel (3.)_
2021: Dunkel (1.) 2016: Pils (1.)

| 2020: Doppelbock (3.) Kila Ciqerfestival
2019: Doppelbock (1.) 2016: Cider (1.)
2019: Dunkel (Finalisti) l1lta-Samomat makutesti

2019: Doppelbock (2.)
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The History in Short

Bock's Cormer ("Pukinkulma" in Finnish) has always played an important part in the li-
ves of Vaasa residents. The very building you are in right now was erected in 1865 and
shortly after the first commercial brewery' in the area, called Lahti, started produc-
tion. Over the years new breweries came and went, but eventually in the early 1900's,
after several mergers, BOCK emerged as the only one left. With time BOCK grew to become
one of the leading independent breweries in Finland before being aquired in the 1960's
by a leading soft drink manufacturer of the time, Hartwall, and subsequently closéd down
two decades later in the 1980°'s. Having been bustling with life the area soon started to
lose its former shine.

Thirty years went by before Bock's started developing
the area in 2014. First came the brewery in early 2015,
shortly followed by the restaurant (which was more of
bistro at the time). As time progressed so did the am-
bitions and today Bock's Corner offers full conference
services, a newly constructed imnnovation center (Wasa
Innovation Center) and even a kindergarden. As the ope-
rations evolve one thing remains central to all our
activities- we do our outmost to support the local eco-
nomy! We use local suppliers, organize events promoting
"o local producers and we participate actively in the de-
velopment of Wasa Innovation Center- hence, our mantra:

- & O0D!

We produce all our beers and ap-
ple ciders from natural ingedients
right here on site. For the f@il
list of our current offering see
pages 17 and 18.

e

Yoone

6.Fermentation

B W Fancy something to bring back

‘ . home? Qur souvenir shop where
5.Cooling you'll find all our current beers
@ of wort is open during normal restaurant
opening hours.* Just ask our staff
e and they'll happily help you! °
|

*Due to regulations we're not al-
lowed to sell alcoholic bevarages

% 1.Malt 2.Mashing 3.Lautering from the shop after ¢ PM. |
milling 4.Boiling
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The Menu

Bock's food ideology is based on carefully selected local and locally produced ingredi-
ents. We form our menu to fit the season and the offerings of the best local producers.
By dealing directly with the producer, without intermediaries, we strive to build close
co-operations which develop the offerings of ours, as well as those of our suppliers.
In this way, through our way of conduct, we support the vitality of our countryside and
the continuation of livelihoods from one generation to the next. By consuming correctly,
even'you can affect the development of our region for the benefit of us all!

Chef's Menu

Salty Bites

Archipelago bread with smoked salmon rilette and a country bread
with roast beef and carrot purée.

OR

Salmon & Mushrooms

Butter fried salmon & chantarelle stew, served with house vege-
: tables and hash browns.

* ¥k ¥k

Vanilla X Carrots

Carrot cake with vanilla flavoured carrot.

44€/pers
& YPTO 0, it
Did you know that our solar plant produces more ZLWEw

electricity than our yearly consumption! PULSING BREWERY



[ JEAETW T I R - ' j , S e o

S gl '

i K
TRADITIONS SINCE 1865 xx TRADITIONS SINCE 1865

Appetizers
Mushroom soup 12,00€

Creamy chantarelle soup with chévre cream and smoked reindeer,
served with country bread and brewhouse butter.
Brewmaster recommends: JUNIPER WEIZENBOCK

Salty Bites 13,0064

Archipelago bread with smoked salmon rilette and a country bread
with roast beef and carrot purée.
Brewmaster recommends: KULTAPUKKI

Bock s Caesar Salad
(options: Chicken, Salmon, Shrimps) . 13,00£€ appetizer

i y OO€ main coursse
Crispy lettuce, cherry tomatoes, parmesan cheese, garlic crou-
tons, caesar dressing, served.with either chicken, salmon or
shrimps.
Brewmaster recommends: WEISSBIER

Brewery Plank 17,00€

Marinated olives, cherry tomatoes, salami, smoked pig s neck,
Vdsterbotten cheese, blackcurrant jelly, served with country
bread and brewhouse butter.

Brewmaster recommends: TASTING PLATE

Main Courses
Chévre Chicken 22 ,50€

Grilled chicken with chévre cream and blackcurrant sauce, served
with "house vegetables and garlic flavoured smashed potatoes.
Brewmaster recoqmends: PALE ALE

Smoked Pig ' 4D 0

Smoked pig s neck & red wine sauce, served with house vegetables
and garlic flavoured smashed potatoes.
Brewmaster recommends: INDIA PALE ALLE

Salmon & Mushrooms 28, G0€

Butter fried salmon & chantarelle stew, served with house vege-
tables and hash browns.
Brewmaster recommends: KULTAPUKKI

Steak Sirloin 29,00€

‘Tender 180g beef sirloin & house spicy Jaloviina-pepper sauce,
served with house vegetables and hash browns.
Brewmaster recommends: DOPPELBOCK
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Steak Entrecote 36,00€

Tender 180g beef entrecdte & piquant sauce, served with house
vegetables and hash browns.
Brewmaster recommends: DUNKEL

Legend Burger 2.0 . 21, 00€

150g cattle beef burger, potato brioche, crispy lettuce, tomato,
pickled red onion, cheddar cheese and BBQ mayonnaise,

‘served with country fries and coleslaw salad. |
Brewmaster recommends: INDIA PALE ALE

Pulled Chicken Burger TS

Pulled chicken, potato brioche, crispy lettuce, tomato,
pickled red onion, cheddar cheese and BBQ mayonnaise,
served with country fries and coleslaw salad.
Brewmaster recommends: PILS

Chef s Burger 21,50€

150g cattle beef burger, potato brioche, crispy lettuce, tomato,
pickled red onion, cheddar cheese, roasted bacon and onion, cu-
cumber mayonnaise, served with country fries,

onion rings and coleslaw salad.

Brewmaster recommends: FINMERICA INDIA PALE ALE

O

0€

O

Vegan Burger 19,90€

Cabbage-chickpea patty, potato brioche, crispy lettuce, tomato,
pickled red onion, vegan cheese, bell pepper mayonnaise, roasted
onions, served with country fries and coleslaw salad.

Brewmaster recommends: PALE ALE

Bock's Cauliflower Pasta 21,00€

Tagliatelle pasta with creamy cauliflower sauce and dried cau-
liflower & country bread crumble.
Brewmaster recommends: APPLE CIDER

Desserts
Chocolate&Raspberry 10,00€

& Chocolate fondant with cookie crumble and raspberry sorbet.
* Brewmaster recommends: COFFEE PORTER

Vanilla Carrots 10,00%€

Carrot cake with vanilla flavoured carrot
Brewmaster recommends: DUNKEL

Seasonal Ice Cream Express 9,00€

Two ice cream balls with cookie crumble and whipped cream. -
Brewmaster recommends: WEISSBIER
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= E GOOD!
KULTAPUKKI

I
A 1970's favourite
makes its return!

A sure choice!

DUNKEL

Light and smooth dark
lager.

L,,w:@ﬁ&
PALE ALE

|
One of our top sell-
ers! Fruity, light,
easy!

House drinks

TASTING
PLATE

Find your favorite
Bock's drink.

n
Cé, Choose six
B4 products from tap
(8 and find out what
G — Q you like the most!
"AKE G OOD! Yy = AKE GOOD! Chboss At
PILS COFFEE PORTER  or we recommend!
] Cheers!
Pure German pils! A Why not throw in some
solid all-rounder! of our self-roasted 6rxt 0.1 L =12 50€
coffee?
- o el e R | e 1
| ALL HOUSE DRINKS ARE PRODUCED ON-SITE |
AND SERVED FRESH!
| SERVING SIZE & PRICE: |
| 0,21 4,00¢ - 5,00¢ I
0,4L 8,00€ - 9,50€
I 1L 17,50€ |
I SPECIALTIES: . ' |
| 0.1L 8,00€ ' I
| SOME PRODUCTS ARE ONLY AVAILABLE ON |
DOPPELBOCK BOTTLE:
e | 0,331 7,00¢ - 8,50¢ I
Awarded best dark beer
in Finland. Do we need | AQUA VITAE 4CL 7,50€ |

say more? Rt = S NN T L | L, T a

@

=

kd)

(88]

—

<t

=" KE GO0D! MAKE GOOD! o WAKE G-00D!
KATAJA

FINMERICA IPA IPA H o VERRAPUKKI
| |
Finnish malts meet Less bitter and more A lot of taste, easy
American hops. Make aromatic than its to drink! Juniper and

IPA great again! friend to the left! Weissbier combined.
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House drinks !

0
=
0N =
— i
< m
=
3 =
<t} +—
c.fng === XE GOOD! == AKE GOOD! (&) £ GOOD!
m A COLLABORATION WITH
WEISSBIER oktoeerFest WINTER o IEEad """ |
| ¢ )
Is it summer? Is it Another fullbodied This dark lager will Hoppy fruitiness, made
warm? This calls for a pale lager that pops tackle any heavy food with 25% bread from
crisp wheat beer! up every autumn! on the Christmas table! Aroma bakery.

1ZENBOCK

W.’ W
| EISBOCK BZARRELASEP
| DOPPELBOCK
: L
Ice-distilling makes Another ice-distilled Barrel aged to perfec- Ice-distilled with
| this wheat beer extra beer packed full of tion! Complex flavours flavord of ripe fruits
| smooth and fullbodied! dark flavours! in limited editions! . and juniper.

)ZlgNOLlAE
—

I

I

I

2022: Barrel Aged Doppel—l

bock (1.)

2022: Kataja Vehnd (2.) |
I
I
I
I

2019: Dobbelbock (2.)

I2022: Dobpelbock (%) 2019: Winterbeer (2.)
| 2022: Dunkel (3.) 2018: Dunkel (3.)
CIDER HELMI 2021: Dunkel (1.) 200: "Rale it

| 2020: Doppelbock (3.) Kila Ciderfestival

’ e 2019: Doppelbock (1.)  2016: Cider (1.)
Dry and‘cloudy, ?ure Fancy champagne? Try I201;~ T () Titos Sanfiat Taloibooa
| apple cider! Easily the heavenly clear 019z Dunke 2019: Doppelbock (2.)
7} replaces white wine! cider instead! . 2018: Dunkel (3.) A o




PANIMOMESTARIN TERVEHDYS!

Suomen pelloilta lasiin, Bock's olut syntyy
tarkkaan valikoiduista raaka-aineista ja in-
tohimoisesta tyostd! Vaikka valmistusmene-
telmdmme ovatkin 1laajalti pysyneet samoina
1800-1luvun edeltdjiimme n&hden tuovat muut-
tuvat ajat uusia haasteita mukanaan. Ilmas-
tonmuutos ja muuttuvat juomatottumukset vai-
kuttavat meihin kaikkiin. Siksi iloitsemmekin
ténd vuonna siirtymisestd tuotannossamme 100%
aurinkosihkén ké&yttédén ja valmistustilojen
laajentuminen mahdollistaa tuotevalikoiman
laajentamisen mm. limsoihin ja muihin alkoho-
littomiin juomiin!

BRYGGMASTARENS HALSNING!

Fran de finska fdlten till glaset, Bock's 01
fdds av noggrannt utvalda ravaror och passio-
nerat arbete! Trots att vi fortfarande anvénder
liknande tillverkningsmetoder som vara fore-
tréddare pd 1800-talet fOr nya tider med sig nya
utmaningar. Klimatfdrédndringen och forédndrade
dryckesvanor &r ndgot som paverkar oss alla.
Darfor 4r det gliddjande att produktionen Over-
gar till 100% solel under &ret och att utvidg-
ningen av vara produktionsutrymmen mdjliggdr
ett utdkat sortiment med bl.a. 1l&skedrycker
och andra alkoholfria alternativ!

BREWMASTER’S GREETINGS!

From the Finnish fields to the glass, Bock's
beers are born from carefully selected in-
gredients and passionate work! Although our
production methods have stayed much the same
since our predecessors of the 1800's new
challenges come with changing times. Cli-
mate change and changing drinking habits are
things that affect us all. That's why we're
happy to move to 100% solar electricity in our
production and the expansion of our facili-
ties will enable us to increase our assort-
ment to include among others soft drinks and
other non-alcoholic drinks!

Bierige GriiBe!

“1H"'--———

Alexander Maier
Bock's Braumeister




